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Apéritif -

Coupe de Champagne
H. Blin — Brut Tradition

ou

Kir Royal

Entrée

Salade d'écrevisses,
avocat et mangue
) ou
Saint-Jacques vapeut,
vermicelles, ail & soja

Plat

Queue de langouste,
au gingembre et ciboule

ou

Galette royale

au canard laqué & foie gras poélé
ou .
Wok de crevettes,
asperges vertes & noix de cajou au cognac

Accompagnement

Riz sauté du chef
(Crevettes, pore lagué, pak-choi, shiitaké, carotte, auf)
v ou

Brocolis sauté nature

Dessert

Perles de tapioca au lait de coco et mangue
ou

_Café ou Chololat liegeois
o 4
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w Beignet de pomme ou Banane



